EXPO PIGLIATUTTO
CONCORSO ALL'ULTIMO STILE PER HOMEBREWERS

REGOLAMENTO

Stili ammessi
Al concorso sono ammesse birre autoprodotte in ogni stile possibile e con ogni tecnica possibile (Kit, E+G, AG).

L’indicazione dello stile di riferimento della birra presentata (e degli eventuali ingredienti caratterizzanti, se ritenuto
opportuno indicarli) & tuttavia obbligatoria, al fine di permettere alla giuria I'ordine di degustazione piu opportuno ed
il metro di giudizio.

Le birre saranno inserite nelle categorie:

- birre di ispirazione tedesca o ceca (con stile dichiarato)
- birre di ispirazione belga (con stile dichiarato)

- birre di ispirazione inglese (con stile dichiarato)

- birre di ispirazione americana (con stile dichiarato)

Le birre saranno valutate nell’aderenza o nell’interpretazione rispetto allo stile dichiarato e nel risultato finale.
Premesso questo, insindacabile sara il verdetto finale della giuria.

Data di preparazione delle birre
Qualsiasi.

Numero birre iscritte
Ogni concorrente potra iscrivere un illimitato numero di birre al concorso.

Quantita

La quantita obbligatoria & di TRE bottiglie da 75 cl cadauna, oppure QUATTRO bottiglie da 50 cl cadauna, oppure
SEI bottiglie da 33 cl cadauna. Solo parte di queste verranno aperte per la prima degustazione; le restanti bottiglie
verranno eventualmente utilizzate per 'assaggio durante la fase finale. Saranno accettate anche bottiglie di
diversa misura, per un totale minimo complessivo di 2 litri.

Tipo delle bottiglie

Qualsiasi bottiglia, con etichetta ufficiale ma senza segni particolari di riconoscimento. L’etichetta apposita con il
numero di iscrizione ricevuto al momento della registrazione della birra e riportante lo stile della birra, dovra essere
compilata ed apposta a cura del concorrente sulla bottiglia stessa, dovra essere incollata o coperta da nastro
affinché non si stacchi. Non saranno accettate bottiglie senza scheda di iscrizione.

Iscrizione delle birre
Le birre vanno iscritte attraverso il form on line di Unionbirrai entro e non oltre il 30 Aprile 2015.

Consegna delle bottiglie

Le bottiglie possono essere spedite 0 consegnate a mano esclusivamente tra il 28 Aprile ed il 7 maggio 2014 (per
chi spedisce, accertarsi dell’'arrivo entro la data limite). Per questioni organizzative non possono essere accettare
birre consegnate prima del 28 aprile o dopo il 7 maggio.



Per chi spedisce, le bottiglie vanno indirizzate a:

Piacenza Expo per Birra Expo
c.a. Luigi Decio

Fraz. Le Mose, Via Tirotti 11
29122 Piacenza

Quota di partecipazione
La quota di partecipazione é fissata a 10 euro per la prima birra, e 5 euro a birra dalla seconda birra iscritta.
(esempio: 1 birra iscritta: 10 euro; 2 birre iscritte: 15 euro; 3 birre iscritte: 20 euro...)

Giuria
Composta da Unionbirrai Beer Tasters, birrai e operatori del settore.

Scheda di valutazione
La scheda di valutazione UnionBirrai.

Ordine e modalita di degustazione

Le birre in degustazione, accompagnate dall’indicazione dello stile di riferimento, og e gradazione alcolica, nonché
da note particolari (lavorazioni particolari, ingredienti speciali), saranno sottoposte al vaglio della giuria — divisa in
commissioni — che lavorera in solitudine. Questa procedera alla compilazione della propria scheda di valutazione.
Dalle diverse commissioni passeranno alla fase finale 8 birre (le prime due di ogni categoria), che verranno
degustate da tutta la giuria e che proclamera la classifica finale e i tre primi classificati, vincitori di premi.

Proclamazione dei vincitori

La giuria si riunira la mattina del 10 maggio 2014.

La giuria determinera i vincitori del concorso, a prescindere dal fatto che abbiano presentato una o piu birre. La
proclamazione dei vincitori avverra al termine della valutazione della giuria e del conteggio il 10 maggio 2014 alle
ore 17.00 presso il Beer Expo di Piacenza (consultare il programma di Beer Expo)

Premi

Saranno premiate le 3 migliori birre delle 8 che raggiungono la finale.
PRIMO PREMIO: corso di degustazione o produzione di Unionbirrai
SECONDO PREMIO: corso breve di degustazione Unionbirrai
TERZO PREMIO: selezione di birre di birrifici italiani



